
                                                                                                     Menu servi  pour l’ensemble de la table
  

Prix nets taxes et service compris  

Retour de marché 

57€ 
 

 

 

 

 

 

 

Moules de « Pénestin », tarbais, porc noir, curry    

~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

Butternut en texture, citron noir   

                                         ~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

Lieu sauvage, cèpes, huile de feuille de figuier  

 ~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

Caille, foie gras, céleri rave, raisins, épine vinette   

~~~~~~~~~~~~~~~~ 

Les fromages 

Dominique Bouchait  « MOF 2011 » 

 (15€ supplément)  

~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

Pommes, vanille, cidre, Arlette        

 


